Komesu restaurant & salon de thé

Angers
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w-_f‘;
~ (N ;
Ko M Es“i '\&:/

Chirashi - 15.00€

5 5 L : CHIRASHI (CHI-RA-SHI)

Chirashi sur riz vinaigré au
chinchard mariné, légumes

croquant et pickles.
Marinade au yuzu,

choux, radis, shiso, gingembre

confit, concombre, nori.
=B

Hiyashi chuka - 15.00€

74 % LB ZE : (HI-YA-SHI TCHU-KA)

Ramen froid et sans bouillon,
nouilles de blé fraiches
maison, ventréche de pore
basque grillé, oeuf onsen,
huile cébette-gingembre,
salade d’aubergines, smach de
concombre, sauce hoisin,

cacahuétes.

[.a boisson
du moment

consultez 'ardoise

Endo [=12€

Z A XS :ENDD (EN-DO)

Gin infusé méthode

Fat-Wash (huile
d’olive et cosses de
petits pois) et
martini dry.

Virg
lI‘lepritz |+ 8€

Citron yuzu, eau

. gazeuse, BTTR de
/N Juniper (orange
Sans alcool dOU.E)Q, OY’_ange
amere, citron,

gentiane, rhubarbe,
réglisse et cannelle).

N\

d notre sélection du momem\

A partir du
9 MAI

restaurant ouvert

Tous les jours
12hO0 - 1Uh30
19h0OO0 - 21h30

1h30 - 18h0O0
salon de thé tous les
aprés-midi,

carte réduite en salé
/

L.e dessert
L. 50¢€

Cookie matcha chocolat
blanc-coeur framboise

www.komesubowl.com




Angers 36 rue du cornet

Komesu

L’inspiration japonaise

Notre cuisine s’inspire
profondément de la
culture japonaise, que
nous admirons sans
jamais prétendre la
representer dans toute
sa richesse. A travers
notre carte, nous
cherchons avant tout a
faire voyager, a partager
une émotion, une

sensation venue
d’ailleurs — sans quitter  Les recettes que nous proposons
nos terres. sont parfois des clins d’ceil

fideles, parfois des
Ici, le poulet vient de la région, les ceufs sont de interprétations_ Comme un
plein air, du Maine-et-Loire, le porc du Pays ramen r eVi Sit é avec l es

basque.. Nos produits sont locaux,

soigneusement sélectionnéds, puis cuisinés “a la ingrédients que nous avons sous
japonaise”, comme on pourrait les déguster |q main, mais tou]'ours avec la

dans une échoppe de rue a Tokyo ou dans une
maison de quartier.

A ’ .
meme volonté : retrouver cette
’ . .
émotion universelle que la
cuisine japonaise sait si bien
transmettre.
Et pour aller plus loin, nous nous entourons de ceux qui portent
cette culture avec passion : Kiyono d’Anjou de Oh Mochi, qui
prépare a la main ses daifukus avec patience et délicatesse ;
Wakazé, maison de saké franco-japonaise, qui associe savoir
faire et dégustation moderne ; ou encore Marc de Whisky
District (oui oui, dans la rue juste a c6tél), fin connaisseur et
fournisseur de nos gins, aussi sakés et autres spiritueux.

Bienvenue dans notre interprétation respectueuse et
passionnée d'une cuisine qui nous touche profondément.
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ICE LATTE

CHIHIRO | 8.00€

FLORAL, ROSE, DOUX - SANS THEINE

Matcha latte aux pétales de rose, litchi et
fruit du dragon, lait végétal, glace matcha.
ME'I'J 8.00€

NOTE POPCORN ET VEGETAL

Matcha thé genmaicha (thé vert et riz brun
soufflé), lait végétal, Glace maison au
mais.

SAN i 8.00€

NOTE BOIS, NOIX ET CACAQ

Matcha thé hojicha (torréfié grillé), lait
végeétal, glace matcha.

ARRIETTYL 8.00€
THE VERT ET FLEUR DE CERISIER

Matcha sakura, lait végétal, glace au
shiso.

Ethiques, matcha,
sélectionnés avec le coeur...

KIKI J 8.00€
THE VERT AROME VANILLE

Matcha vanille, lait végétal, glace

clémentine.
NAUSICAA L,8.00€ ,
FLEUR DE BERGAMOTE, SESAME - SANS THEINE

Matcha fleur de pois papillon&fleurs Earl
Grey, lait végétal, glace sésame noir.

YUBABA | 8.00€
THE VERT TENCHA JEUNES PUUSSES PEU AMER

Matcha vert, lait végétal, glace café.

ZENIBA | 8.00€

Expresso, mousse de lait végétal, glace
au matcha

CUFFEE & HUT Nos spécialités boissons chaudes,
café , thé et lattes gourmands.

MATCHA LATTE | 5.50€
Le classique, lait végétal, pointe de sirop
d'érable.

ou Matcha de votre choix, froid ou chaud, a
choisir parmi la sélection:

-BLEU : FLEUR DE BERGAMOTE, SESAME - SANS THEINE
-ROSE : FLORAL, ROSE, DOUX - SANS THEINE
-POP : NOTE POPCORN ET VEGETAL

-SAKURA : THE TENCHA ET FLEUR DE CERISIER *1e
-VANILLE : THE TENCHA AROME VANILLE, DOUX

-HOJICHA : NOTE BOIS, NOIX ET CACAQ

-CEREMONIAL: THE VERT JEUNES POUSSES, DOUX, UMAMI™ +2€

EXPRESSO CARDAMOME | 2.50€

L’expresso avec une pointe de 7
cardamome verte pour aider a la digefiy

EXPRESSO | 2.00€ (I
La base, un shot bien extrait.

e Double +1€

ALLONGE | 2.50€

Deux shots d’espresso sur 90ml
d’eau chaude.

torréfié par
Judicieux;

éthique et
respectueux

THE VARIETE ] SELON ARRIVAGE
Variété et prix proposés au tableau.

MOO!\IMILKL 5.50€
EPICE, AMERTUME ET DOUCEUR DE L’ERABLE

Lait végétal, ashwaganda, cannelle,
cardamome et cardamome de la forét,
muscade, sirop d’érable, pointe d’huile de
coco.

GOLDENMILK | 5.50€

EPICE, POIVRE, DOUX

Lait végétal, curcuma, pointe de poivre,
cardamome et cardamome de la forét,
cannelle, sirop d’érable, pointe d’huile de
coco.

FLAT WHITE | 4.50€

Café et fine mousse de lait.

CAPPUCCINO | 4.50€

Café, mousse de lait et poudrage
chocolat.



FRESH Boissons rafraichissantes maison
& COCKTAILS SANS ALCOOL

CHARMILLON | 5.00€
Pétillante, jus ananas-cardamome-
yuzu, pointe de jus de grenade.

KAIOKEN | 5.00€
pétillante, sirop gingembre maison,
compotée yuzu, fleur pois papillon.

BABYFRESH | 200m 2 QO€]
Eau fraiche aromatisée a la CA¥=<
purée de fruit du moment. A

e Pour les petits shougakusei, max 6 ans

+ 49+

ORENJI KOHI| 4.50€

Shot de café, cardamome, jus d’orange,
épices d’or, glagons.

MATANE HUGO ! |“‘°' 7.50€
e Cocktail sans alcool

sirop de fleur de sureau, Juniper N°3 ,
eau pétillante, citron vert.

B BBLE TEA Purées de fruits, thés ou fleurs
infusés, sirops maison, peu sucrés

Option au choix
e 100% lait

POMPOKO | 6.50€
1F A IF C: (POM-PO-KO) - Thé + Lait
Le classique avec billes de « Café + Lait
tapioca et sirop de brownsugar, -

en lait végétal ou animal. «_> *

SUPER SAIYAN | 6.50€

Purée de mangue fraiche, billes de tapioca
et popbilles de coco, sirop brownsugar, thé
vert EarlGrey.

PRINCESSE PEACH | 6.50€

Purée péche, thé oolong, billes de tapioca
et popbilles de fruit, sirop brownsugar.

ER 3

ANDOROMEDA ] 6.90€
Purée de fraise, billes de tapioca et
popbilles de coco, matcha vert, sirop
brownsugar, lait végétal.

LUSHEETA | 6.90€

Emulsion lait végétal, infusion fleurs de
pois papillon, purée de mirabelle, nuages
de créme, billes de tapioca et popbilles
coco, sirop brownsugar.

CALCIFRUIT| 6.50€

Thé vert jasmin, agrumes verveine
citron, touche brownsugar, billes de
tapioca.

SU FT Boissons manufacturées

EAU CITRONNEE | % 3.50€

Eau citronnée légerement iodée, en
canette.

FRENCH SVP |25 3.90€

e Limonade pamplemousse rose&sel
de guérande

e Tonic classique

e Ginger beer

FAU OCEAN 52 [ 3.00€
Eau plate ou pétillante en canette.

COCA AUTHENTIC |z5¢ 3.50€
Le coca original. Pas le zéro, pas le light.

BOISSON DU MOMENT

Consultez I'ardoise.



CUGKTAILS Toute boisson alcoolisée ne peut étre
servie en dehors d'un repas.

& COCKTAILS SANS ALCOOL Voir page précédente FRESH!

LIMONSAWA | 22 10.00€
1) & > 7 — : LIMONSAWA (LI-MON-SA-WA)

Yuzushu, shéchd, jus citron yuzu, sirop
de gingembre, eau pétillante.

CAMPARI SOUR |210.00€

Campari, jus citron yuzu, sirop
d’érable, blanc d’oeuf

ICHIJIKU |*'10.00 €
S TE 5 £ ICHUIKU (1-TCHI-JI-KOU)

Shrub de figues, lillet rouge, shocha.

+4+

CIN&FRENCH | ®°< 10.00€
Le gin du moment avec au choix :

e Limo pamplemousse & sel de guérande
e Ginger beer
e Tonic

KUROMOJI MATCHA |2¢ 12.00€
ESCFHRE  KUROMOJI MATCHA (KOU-RO-MO-JI MA-TCHA)

Gin Kanoshizuku, thé vert matcha, jus
citron yuzu, sirop d’érable, blanc d’oeufs.

COCKTAIL DUMOMENT
Avec ou sans alcool consulter 'ardoise.

I-ES SH gelfﬁkseﬁllclfl)ﬁll\clwz fermenté, entre 9 et 15+

LE SHU AU CHOIX [°°' 6.00<€
Se consomme tel du vin, & degré entre 9 et 15

max. o Yuzushu
e Umeshu

L’OFFRE DEGUSTATION |3*5% 15€

Trio de nihonsu a déguster, consultez I'équipe
ou l'ardoise.

Encore méconnu en France, le saké est au Japon ce que le vin
est a la France. Une boisson ancestrale et iconique, brassée
avec un savoir-faire unique.
le saké, alcool de riz fermenté, est & hauteur de degré d’un vin
blanc, entre 12° et 17° max. aussi les Japonais utilisent-ils plutot
le terme nihonshu (B 478, littéralement « alcool japonais »),
pour étre plus spécifique.

Biére
artisanale
Aérofab

IPA. lager. sour. elc.

Consultez I'ardoise

japonaise
33CL - 5°

LL.50€

N




STA RTE RS A partager... ou pas !

KARAAGES Au choix
FE35 17 : KARAAGE (KA-RA-A-GUE
Croustillants de cuisses de poulet, marinés
et frits maison.

e Quartier de citron

e Confiture de piment végétarien

o Miel soja

8.90€

HOUMMOUS EDAMAMES | 7.90€%

Purée d’édamames, ail, huile d’olives,
accompagné de ses toasts

SALADE DE WAKAMES | 5.90€%

Algues brunes comestibles.

BOL DE RIZ Aucreix| 2.90€

e Riz gohan; chaud et nature
e Riz komesu; vinaigré et a température
ambiante

MISO SHIRU | 3.90€ 9
Soupe miso, algues noires et cébette.

TAKOYAKIS | 8.40<€

7= C8E S TAKOYAKI (TA-KO-YA-KD

6 boulettes de poulpes, mayo spicy et
sauce tériyaki, cébette, gingembre confit
et flocons de bonite séchée.

TATAKI DE THON | 13.90€

Thon en fines lamelles, sauce ponzu,
huile de sésame, cébette, gingembre
confit, sésame.

OEUF ONSEN | 2.50€ ¥

CEuf entre I'ceuf & la coque et I'ceuf mollet,
sauce soja, wasabi.

AJITAMACGO | 2.00€ %

Oeuf entier, mollet, mariné et son huile
parfumée.

+4+
SANDUSandwich au pain de mie moelleux.

KAME | 9.90€

Pain de mie toasté, thon mayo spicy, cébette,

oignons rouges, cheddar.

VEGETA | 9.90€ %

Pain de mie toasté, yasai katsu (escalope
panée végétale), hoummous d'édamames,
épinards au sésame.

T

Produits de saisons

Dans une démarche responsable, nous privilégions autant que
possible les produits de saison et issus de producteurs locaux.
Cela nous permet de réduire notre impact environnemental, de
soutenir I'’économie de notre région, et d'offrir & nos clients des
plats savoureux qui évoluent au fil des saisons.

possibilité en version végétarien ou végan a préciser lors de la commande

En cas de régime particulier (allergie alimentaire, végétarien, vegan, sans gluten,...), merci de préciser ala

commande.

TOUTE COMMANDE ENVOYEE EN CUISINE EST DEFINITIVE ET NE POURRA PAS ETRE MODIFIEE



Plat chaud a base de nouilles fraiches maison
et bouillon de base aux légumes

TANTANMEN | 15.50€ %
48 /2 £ : TANTANMEN (TA-NE -TAN-MENE)

Nouilles de blé fraiches maison, porc haché
relevé, épinards au sésame, bouillon de
légumes et lait végétal, ajitamago (oeuf),
cébette, gingembre confit, tahiné et huile
maison parfumée.

e Option végétale ou vegan possible

RAMEN DU MOMENT
Consulter 'ardoise.

TARAKO ] 16,00€

7= 5 T : TARAKO (TA-RA-K0)

Nouilles de blé fraiches maison, rogue de
cabillaud (oeufs fumés), bouillon crémeux,
oeuf onsen (trés coulant), oignons rouges,
cébette, oeufs de truite, aneth fraiche, huile
d’aneth.

SHIO TORI | 15,50€%
38 %5 : SHI0 TORI (CHI-0 TO-RI)

Nouilles de blé fraiche maison, supréme
de poulet, bouillon clair, ajitamago,
épinards au sésame, cébette, citron
coriandre

¢ Option végétale ou vegan possible

—_ 4}*’.__ -

DUNBURIPIat sur riz chaud

KARAACE DON | 14.40€ 4
FE#5 17 5 : KARAAGE DON (KA-RA-A-GUE DON)

Riz gohan, bouchées de poulet, mariné et
frit, mayo spicy et sauce teriyaki, cébette,
gingembre confit.

KARE RAISU | 16.00€Y
71 L — S5 A X : KARE RAISU (KA-RE RA-I-SOU)
Riz gohan, curry japonais, ajitamago,
salade de choux BV
Choix de votre protéine :
* Karaage
* Korokke
e Takenoko Katsu

+1,5 pour la version du chef avec mayo spicy, teriyaki,
cébette, gingembre mariné

+ 4+

SHOGUN | 19.90€

Riz gohan, saumon teriyaki, oignons
rouges, cébette, mayo spicy, noix du
brésil.

DONBURI ENFANT | 5.90€ 9

Pour les petits shougakusei, max 6 ans

Riz chaud, edamame, cream cheese,
oignons frits, avec au choix :
e saumon cuit
e oOu karaages o\
e Ou prot.végétale B N <
LR
/ \

CHIRASHIr == s

CHIRASHI DU MOMENT
Consulter 'ardoise.

GOKU | 13.50€

Riz vinaigré, algues wakamé, edamames,
oignons frits.

Choix de votre protéine :
e Thon mariné ou thon mayo spicy

e Saumon mariné & cream cheese +1,50€
e Saumon teriyaki & cream cheese +1,50€

possibilité en version végétarien ou végan a préciser lors de la commande
En cas de régime particulier (allergie alimentaire, végétarien, vegan, sans gluten,...), merci de préciser ala

commande.

TOUTE COMMANDE ENVOYEE EN CUISINE EST DEFINITIVE ET NE POURRA PAS ETRE MODIFIEE !



DESSERTS & WAGASHI

TOTORO ] 3.00€% CHEESECAKE JAPONAIS | 6.00€
Biscuit sablé a la farine de sarrasin et Cheesecake japonais presque soufflé,
au cacao. gelée de citron vert yuzu.

DAIFUKUMOCHI| 4€/9€ LES 3 CRUMBLE&SESAME | 4.50€ %

P{;ltisserie japonaise a base de riz gluant, Crumble biscuit au matcha, chunks de
trés moelleux et tout doux ! &9 chocolat noir, et glace au sésame.
e Anko e Yuzu

e Sésame noir e Parfum du moment
e Matcha

DESSERT DUMOMENT

Consulter 'ardoise. {u
:3:\ (2]
Le croissant qUI Sse prend pour une
gaufre!
BOBAFETT | 6.00<€ JABBA LE HUTT | 6.00<€
Croffle, glace vanille, sirop brownsugar, Croffle, coulis de choco maison, biscuits
billes de tapioca caramélisées. oréo, glace vanille.
AHSOKA TANO | 6.00€
Croffle, glace matcha, coulis de fruit, fruit
frais du moment.
y =) \

Et aussi : un petit bubble tea gourmand, ou un bon affogato rafraichissant !
Léger et sympa en fin de repas (voir pages précédentes)
Et a emporter aussi !

SUIVEZ NOUS SUR INSTAGRAM, \OUS ETES NOS MEILLEURS

PARTAGEZ ET RETROUVEZ NOS AMBASSADEURS! DEPOSEZ UN

ACTUALITES SUR NOTRE PROFIL AVIS SUR NOTRE PAGE GOOGLE
vt




