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salade de wakamés| 5.90€

algues brunes comestibles

végéta |  9.90€ 
Pain de mie toasté,  yasai  katsu (escalope
panée végétale),  hoummous
d'édamames, épinards au sésame

hoummous édamames| 5.90€

purée d’édamames, ail, huile d’olives
accompagné de ses toasts +2€

onigiri grillé| 2.90€ pc

boulette de riz au kimchi, grillée,
nori, mozzzarella, pickles de
piments

salade d’aubergines à la
japonaise| 7.90€

aubergines rôties, soja salée,
huile de sésame, vinaigre de riz,
gingembre frais, sésame, cébette

kamé  |  9.90€
Pain de mie toasté,  thon mayo spicy,
cébette,  oignons rouges, cheddar

tataki de thon | 13.90€

thon en fines lamelles, sauce
ponzu, huile de sésame,
cébette, gingembre confit,
sésame
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miso shiru  | 3.90€
soupe miso, algues noires et
cébette

bol de riz  | 2.90€

riz gohan; chaud et nature
riz komesu; vinaigré et à
température ambiante

ajitamago| 2.00€
oeuf entier, poché, mariné et
son huile parfumée
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karaages  | 8.90€

croustillants de cuisses de poulet,
marinés et frits maison

quartier de citron
confiture de piment végétarien
miel soja

唐揚げ  :  karaage (ka-ra-a-gué)
takoyakis  | 8.40€

6 boulettes de poulpes, mayo
spicy et sauce tériyaki, cébette,
gingembre confit et flocons de
bonite séchée

たこ焼き  :  takoyaki (ta-ko-ya-ki)

En cas de régime particulier (allergie alimentaire, 
végé, vegan, sans gluten,...), merci de préciser à la commande.
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OLD FASHIONED
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BIÈRE JAPONAISE 33CL 5° | 3.90€
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ
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l’offre dégustation |3 x 5cl  15€
trio de nihonsu à déguster,
consultez l’équipe ou l’ardoise

le shu au choix | 8cl - 5.50€
yuzushu 
umeshu 
cassishu 

gin&french |30cl - 9.00€
le gin du moment avec au choix:

limonade pamplemousse & sel de guérande
ginger beer
tonic

LIMONSAWA|22cl - 9.00€
yuzushu, shôchû, jus citron yuzu, sirop de gingembre,
eau pétillante

matane hugo! |18cl - 7.00€
sirop de fleur de sureau, Juniper N°3 (sans alcool), eau
pétillante, citron vert

Kuromoji matcha |12cl-12.00€
gin Kanoshizuku, thé vert matcha, 
jus citron yuzu, sirop d’érable, blanc d’oeufs.

Umetini |12cl- 10.00€ 
umeshu, vodka, prune fruit

ichijiku | 8cl - 9.00€  
shrub de figues, lillet rouge, shôchû

smoky Negroni|12cl - 10.00€
mezcal, campari, lillet rouge, citron brûlé, fumage
minute

white russian |12cl - 10.00€
liqueur de café maison, disaronno, vodka, mousse
de lait

Se consom
m

e tel du vin, à degré entre 9• et 15• m
ax

Encore méconnu en France, le saké
est au Japon ce que le vin est à la
France. 

Le saké, alcool de riz fermenté, est à
hauteur de degré d’un vin blanc, entre
9° et 17° max. aussi les Japonais
utilisent-ils plutôt le terme nihonshu (日
本酒, littéralement « alcool japonais »),
pour être plus spécifique.
Le shu est fermenté avec des fruits,
donc plus liquoreux, plus sucré.

リモンサワー  :  L imonsawa (li-mon-sa-wa)

いちじく  :  ichij iku ( i-tchi-j i-kou)

sans alcool
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Le shrub est un sirop de
vinaigre maison, astringeant
mais aussi gourmand

Le disaronno est une
liqueur italienne à l’amande.

Le shôchû est
un alcool de
patate douce,
un des plus
ancien du
Japon. Il peut
être aussi
produit avec
du riz, de
l’orge, du
sarrasin, du
sucre noir...
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tantanmen  |  15.50€    

nouilles de blé fraîches maison, porc haché
relevé, épinards au sésame, bouillon de légumes
et lait végétal, ajitamago (oeuf), cébette,
gingembre confit, tahiné et huile maison parfumée
      option végétale ou vegan possible

karaage curry | 15.50€

nouilles de blé fraîches maison, poulet marinés et
frits, curry japonais, mozzarella au kimchi,
épinards au sésame
      option végétale ou vegan possible

kare rice|  16.90€
riz gohan, curry japonais et demi ajitamago (oeuf), mayo spicy, cébette, sauce
teriyaki, gingembre confit, accompagné de sa protéine au choix:

karaages
ebi (crevettes)
      version végétale ou végan

karaage don| 14.40€   
riz gohan, bouchées de poulet, mariné et frit, mayo spicy et
sauce teriyaki, cébette, gingembre confit

shogun| 19.90€
riz gohan, saumon teriyaki, oignons rouges,
cébette, mayo spicy, noix du brésil

goku  | 13.50€

thon mariné ou mayo spicy
+1.50€ saumon 

mariné&cream cheese OU teriyaki&cream
cheese

le poh-key |  16.90€
riz vinaigré, oignons rouges, cébette, gingembre, ail, soja
salée, huile de sésame, citron vert

riz vinaigré, algues wakamé, edamames, oignons frits

thon mariné
+1€ saumon 
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担々麺  :  tantanmen (ta-ne -tan-mène)

唐揚げカレー  :  karaage curry (ka-ra-a-gué ku-ri)

唐揚げ丼  :  karaage don (ka-ra-a-gué don)

カレーライス  :  kare rice (ka-ré ra-i-s)

En cas de régime particulier (allergie alimentaire, 
végé, vegan, sans gluten,...), merci de préciser à la commande.
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nouilles de blé fraîches maison, Chashu (tendre tranche
de ventreche de porc basque), pousses de bambou,
cebette, ajitamago (oeuf mariné), bouillon de légumes,
miso rouge et blanc
      option végétale ou vegan possible

Chashu misu ramen|14.90€ 

riz chaud, edamame, cream cheese, oignons frits,
saumon cuit, karaages
      option végétale ou vegan possible

Donburi enfant  |  5.90€ 

Le ramen, plat emblématique de la gastronomie japonaise, est une
recette héritée de la cuisine chinoise et adaptée au goût des habitants
de l’archipel. Dans sa forme traditionnelle, le ramen est une soupe de
nouilles servie dans un bouillon riche, agrémentée de nombreuses
variantes d’ingrédients : viandes, poissons, légumes, algues, œufs, et
plus encore. Importé de Chine à la fin du XIXe siècle, le ramen est
devenu un incontournable de la cuisine japonaise.

Le donburi est un plat de base de la gastronomie japonaise. Le mot
donburi, parfois abrégé en don, signifie littéralement “grand bol” en
japonais. Pour distinguer ce plat de son récipient, on le nomme
parfois donburi-mono (littéralement “chose dans un bol”). 
Ce qui est particulier à ce plat, c’est que riz et ingrédients sont tous
dans le même récipient, contrairement aux habitudes culinaires
japonaises où le riz blanc, non salé, est servi à part ainsi que tous les
autres aliments. 
Nous servons nos donburi sur riz dit gohan: riz chaud, nature.

Le chirashizushi (ちらし寿司) ou chirashi sushi ou simplement
chirashi (en abrégé) est une recette traditionnelle de la cuisine
japonaise. Il se compose de morceaux de poissons dans un grand
bol.
Nos chirashis sont proposés sur un riz vinaigré, à température
ambiante, avec des lamelles sashimis de poisson frais coupé
quotidiennement.

En cas de régime particulier (allergie alimentaire, 
végé, vegan, sans gluten,...), merci de préciser à la commande.
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la i t  (végétal  ou vache),  s i rop
brownsugar,  bi l l les de tapioca

Piccolo | 6.00€
thé vert  Ear lGrey, purée de

banane fraîche, s i rop brownsugar,
popbi l les k iwi

Tanjiro |  6.50€
thé matcha, la i t  de sésame noir ,

s i rop brownsugar,  bi l les de tapioca
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yuzuaid |  4.00€
pét i l lante,  s i rop gingembre

maison, compotée yuzu, f leur
pois papi l lon

charmillon |  4.50€
Péti l lante,  jus ananas-

cardamome-yuzu, pointe de jus
de grenade

babyfresh | 2.00€  200ml
pour les pet i ts max 6 ans

eau fraîche aromatisée à la
purée de frui t  du moment
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FRUITS&FLEURS

THÉ & CAFÉ

yannoh lat te (succédané de café),
pâte de cacahuètes vani l le,  s i rop

brownsugar,  bi l les de tapioca
Uzumaki | 6.50€

purée maison de pot imarron,
crème de marron, bi l les de

tapioca, la i t  (végétal  ou vache)

émulsion la i t  végétal ,  infusion
f leurs de pois papi l lon,  purée de
poire,  nuages de crème, bi l les de

tapioca et  popbi l les coco, s i rop
brownsugar

Lusheeta  | 6.50€

Ectoplasma |  6.90€
purée de mûre, bi l les de tapioca et

popbi l les de coco, matcha bleu
(butterf ly et  ear lgrey),  s i rop

brownsugar,  la i t  végétal

Pompoko-thé | 5.50€

thé noir  au la i t  (végétal  ou vache),
 s i rop brownsugar,  

bi l les de tapioca

Pompoko-caf  |  5.50€

la i t  (végétal  ou vache),  café,  s i rop
brownsugar,  bi l les de tapioca

Possibilité en boisson chaude

Pompoko-lé | 5.50€
ぽんぽこ  :  pompoko-lé (pom-po-ko-lé)

susuwatari  |  6.90€
煤煙  :  susuwatari (sou-sou-wa-ta-ri)

ぽんぽこ茶  :  Pompoko-thé (pom-po-ko thé)

Orenji Kohi |  4.00€

Shot de café,  cardamome, jus
d’orange, épices d’or,  pointe

de brownsugar,  glaçons 

オレンジコーヒー  :  Orenji  Kohi  (o-ren-ji  ko-hi)



cappuccino|  4.00€
cafe, mousse de lait et poudrage

chocolat
moka (café&chocolat chaud) et

mini guimauves grillées

S’more  | 4.50€flat white|  4.00€
café et fine mousse de lait

expresso  |  1.50€ allongé  |  2.00€ double
 expresso |  2.50€

expresso
cardamome |  2.00€

eau océan 52 |33cl -  3.00€
eau plate ou pétillante en

cannette

eau citronnée |33cl - 3.50€
eau citronnée légèrement

iodée, en cannette

french svp |25cl - 3.90€
limonade pamplemousse rose&sel de
guérande
tonic classique
ginger beer
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Popcorn| 5.50€
NOTE POPCORN ET Végétal

matcha thé genmaicha (thé
vert et riz brun soufflé) ,
lait végétal, sirop d’érable

matcha latte aux pétales de
rose, litchi et fruit du dragon

pink| 5.50€
floral, rose, doux - sans théine

lait végétal, curcuma, pointe de
poivre, cardamome et cardamome
de la forêt, cannelle, sirop d’érable

Goldenmilk | 5.00€moonmilk  | 5.00€

lait végétal, ashwaganda, cannelle,
cardamome et cardamome de la
forêt, muscade, sirop d’érable

Matcha cérémonial |5.50€
thé vert jeunes pousses, doux, umami 

thé vert matcha, lait
végétal , sirop d’érable

roasted | 5.50€
note de chocolat

matcha thé hojicha (torréfié grillé),
lait végétal, sirop d’érable

bantha | 5.50€
fleur de bergamote, sésame - sans théine

matcha fleur de pois papillon,
fleurs Earl Grey, lait végétal,
sirop d’érable
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Nos spécialités à base de café

coca-cola authentic|25cl- 3.50€
le coca original. Pas le zéro, pas le

light. 

trip boisson cbd| 25cl - 4.50€

pêche gingembre
sureau-menthe
framboise-fleur d’oranger
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à base de lait végétal, infusion de thé, de feurs ou de m
atcha

redbeanmilk| 5.00€

Anko (pâte de haricots rouges
sucrée), lait végétal 

Pour préserver toutes les qualités gustatives et nutritives des matchas, le lait est exclusivement végétal 

Épicé,  poivré,  douxÉpicé,  amertume et douceur de l’erable 

note de chocolat
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le croissant qui se prend pour une gaufre!

daÏfuku mochi | 4€/9€ les 3
patisserie japonaise à base de riz gluant,
très moelleux et tout doux! 

anko
sésame noir
matcha
yuzu
parfum du moment

Cheesecake japonais | 5.50€
cheesecake japonais presque soufflé, gelée de citron

vert yuzu

Flan sésame noir | 6.50€
Pâte sablée maison au charbon végétal, crème sésame

noir, praline sésame noir 

Angers Tokyo |  5.50€
Biscuit amande, cointreau, glaçage cointreau-

matcha, pétales de roses

bobafett| 6.00€
croffle, glace vanille, billes de tapioca et brownsugar

Totoro |  3.00€
biscuit sablé à la farine de sarrasin et au cacao

crumble&sésame | 4.50€
crumble biscuit au matcha, chunks de chocolat noir, et glace au
sésame

affogato thé |  4.50€
latté hojicha et boule de
glace matcha

Ahsoka Tano| 6.00€
Croffle, fruits frais, purée de fruits frais, glace matcha

Jabba le Hutt| 6.00€
croffle, coulis de choco maison, biscuits oréo, glace
vanille
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K O M E S U
0 9 . 8 3 . 7 5 . 9 2 . 0 4 .  

V o u s  ê t e s  n o s  m e i l l e u r s  a m b a s s a d e u r s !
d é p o s e z  u n  a v i s  s u r  n o t r e  p a g e  g o o g l e  

S U I V E Z  N O U S  S U R  I N S T A G R A M ,  P A R T A G E Z
E T  R E T R O U V E Z  N O S  A C T U A L I T É S  S U R  N O T R E

P R O F I L



KOMESU!
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Onomatopée Sensation Explication

CHURU-CHURU 🍜 Glissement sensation de glissement des nouilles dans la bouche !

PEKO-PEKO 🐺 Faim de loup Quand ton ventre crie famine et réclame un festin !

SHAKI-SHAKI 🥗 Croquant Fraîcheur et croquant d'une belle laitue, parfait pour une salade !

HOKU-HOKU 🌰 Dense et sucré Texture dense et douce, comme une châtaigne bien cuite.

TSURU-TSURU 🍥 Lisse et brillant Surface lisse et brillante, comme du tofu soyeux !

MOFU-MOFU 🍞 Doux et moelleux Moelleux comme un pain tout frais !

SHUWA-SHUWA 🥂 Pétillant rafraichissant et pétillant comme un verre de champagne !

PAKU-PAKU 😋 Bon appétit Mordre à pleines dents, savourer avec appétit !

MOCHI-MOCHI 🍡 Élastique et moelleux Élastique et moelleux comme un délicieux mochi, irrésistible !

TORO-TORO 🍮 Fondant Fondant et crémeux, comme une crème ou un plat bien onctueux.

PURU-PURU 🍧 Gélatineux Texture gélatineuse et molle, comme une gelée qui tremble !

ATSU-ATSU 🍲 Bien chaud Chaleur réconfortante d'un bon bouillon qui réchauffe tout le corps !

Situé depuis novembre 2020 au 36 rue du cornet à Angers, nous vous proposions
des recettes de poke bowl qui nous ont permis de vous faire découvrir d’autres
horizons. Peu à peu, nous nous ancrons un peu plus vers le Japon, grande source
d’inspiration pour nous, tant culturellement que culinairement.

Il nous tient à coeur de vous régaler des saveurs du monde. Nous abandonnons au
maximum les produits exotiques afin de vous proposer des recettes au plus proches,
des produits sourcés en local ou circuit court, éthiques fait maison et de saison !

Depuis avril 2023, nous avons annexé Komesu Café afin de vous proposer des
boissons réconfortantes, saines, peu sucrées et inspirées des lattes coréens ou
japonais, toujours pour vous faire voyager. Les pâtisseries sont au maximum
conçues pour vous offrir un choix sans gluten, ou végan, et comme d’habitude, avec
du goût !

Les japonais ont des onomatopées pour tout!  Presque trop diraient certains...
Un petit assortiment de ceux pour exprimer les petites sensations bien pratiques en

rapport avec MANGER! 


